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Die Specknerin in neuem Gewand
CD , Tanzt einfach mit 1“ Titel Nr. 14, Beschreibung in , Tanzt einfach mit 14, Seite 15

Will man mit seiner Gruppe einen Tanz
prasentieren und vielleicht danach noch
eine Mitternachtssuppe servieren, so ist
unsere ,Specknerin” dafiir hervorragend
geeignet. Ich mdchte dazu die folgenden
praxiserprobten Anregungen geben.

+Specknerin” - so hiel in friiherer Zeit der
Beruf der Korbflechterin — dieser Zunfttanz
ist ein Kreistanz im 4/4-Takt und stammt
aus dem England des 16. Jahrhunderts.
Zunichst muss der Tanz den Teilnehmern
entsprechend der Tanzbeschreibung ver-
mittelt werden. Zur Erinnerung: er besteht
aus drei unterschiedlichen Teilen - jeder
vier Takte lang —, denen jeweils ein vier-
taktiger Refrain folgt, und er hat drei
Durchgdnge, die durch ein zweitaktiges
Zwischenspiel getrennt werden. Hieran
andert sich nichts. Das ,neue Gewand”
besteht nun darin, dass den Zuschauern
ein Suppenrezept in humorvoller Weise
tanzend vorgestelit wird, wobei Kostiimie-
rung und Requisiten nicht fehlen sollten.
Alle Teile des Tanzes werden mit einem
Sprechtext unterlegt. Da Texte — von der
ganzen Gruppe gesprochen — erfahrungs-
gemaB meist unverstandlich bleiben,
ibernimmt ein Tdnzer die launigen Ansa-
gen zum Tanzrefrain, der Tanzleiter spricht
den Gbrigen Text. Dabei hat sich gezeigt,
dass die Verwendung von Mikrofonen hilf-
reich ist.

Text des Tanzleiters
Takt 1- 4
Takt 9-12

Kostiimierungsvorschlag

Die Mitglieder der Gruppe verkleiden sich
als Koche und Kéchinnen. Dazu ist oft nur
geringer Aufwand erforderlich: fir die
Damen Schiirzen und weile Dreieckstti-
cher (aus abgelaufenen Erste-Hilfe-Kasten)
als Kopftiicher, fiir die Herren ,Kochmiit-
zen” aus Pappe und Krepppapier, der
weile Hemdkragen ist eingeschlagen,
und Geschirrtticher sind als Schiirzen in
den Hosenbund gesteckt.

Requisiten

Klapphocker, weilSe Tischdecke, Suppen-
topf evtl. mit Loffel, Sellerie, Pfefferscho-
ten, Porreestangen, Rosmarin, Méhren,
Bohnenkraut, Knoblauchzehen, Mag-
gikraut, Fenchelknolle, Estragon, Paprika,
Kummelkorner, Zwiebeln, Petersilie, Sal-
bei, Salz, Zucker

Ablauf

Die Gruppe tritt zur Musik der ,Speckne-
rin” im Gédnsemarsch in folgender Ord-
nung auf: zuerst der Tanzleiter mit dem
Klapphocker, dahinter der ansagende Tén-
zer mit der Tischdecke, danach ein dritter
mit dem Suppentopf inkl. Loffel, es folgen
die tbrigen Tédnzer mit den Suppenzutaten
in Reihenfolge des Auftretens dieser
Zutaten im Text. Der Tanzleiter formt den
Tanzkreis. Wenn dieser sich gebildet hat,
stellt er den Hocker in der Mitte des

Heut kommt 'ne Suppe auf den Tisch/die halt uns alle knacki frisch.
Rechts rum riihren mit Bedacht/ links herum genauso sacht.

Takt 17-20 Rechts im Zickzack umgerihrt / links im Zickzack rumgefihrt.

Text des ansagenden Tanzers
1. Durchgang
Takt 5-8

Sellerie und Pfefferschoten / losen im Gedirm die Knoten.

Takt 13-16 Maggikraut und Knoblauchzeh’n / ich machte lieber weitergeh’n.
Takt 21-24 Scharfe Zwiebeln groB und klein / miissen noch ins Siippchen rein.

2. Durchgang
Takt 5-8

Rosmarin und Porreescheiben / stiften an zu frohem Treiben.

Takt 13-16 Fenchelknolle, Estragon / schenken Wérme wie die Sonn'.
Takt 21-24 Petersilie, glatte, krause / setzen wir Euch vor zum Schmause.

3. Durchgang
Takt 5-8

Mohrenstifte, Bohnenkraut / gut gekaut ist halb verdaut.

Takt 13-16 Kimmelkorn und Paprika / sind fiir alle Gaste da.
Takt 21-24 Zucker, Salz und Salbeiblitter / tun uns gut bei jedem Wetter.

Kreises ab. Der zweite legt die Tischdecke
dariiber, der dritte stellt den Suppentopf
darauf ab. Wahrenddessen bewegen sich
die anderen weiter in Tanzrichtung im
Kreis herum. Dann beginnt der Reihe
nach die Ablage der Suppenzutaten am
FuR des Hockers, wobei nur der Able-
gende jeweils den Hocker aufsucht und
der néchste erst nach Riickkehr des vori-
gen mit der Ablage der nachsten Zutat
beginnt.

Tanzleiter und ansagender Tanzer stellen
sich neben den Kreis, drei bis vier vorher
bestimmte ,Koche” versammeln sich dicht
um den Hocker herum, denn sie haben
eine Sonderaufgabe: Sie geben immer zu
Beginn des Tanzrefrains die jeweils be-
nannten Zutaten in den Suppentopf und
heben diesen Topf anschlieRfend gut sicht-
bar fir die Zuschauer bis zum Ende des
Tanzrefrains mehrmals hoch. Ansonsten
tanzen sie die Bewegungsfolgen nicht mit,
sondern pendeln stattdessen nur hin und
her wie beim Zwischenspiel.

Wenn alle Beteiligten ihre Plétze erreicht
haben, wird die Musik abgeschaltet, die
Ténzer bleiben stehen und nehmen die
V-Fassung ein. Der Tanzleiter hat nun die
Gelegenheit, einige Worte an den Jubilar
oder die Gaste zu richten und Informati-
onen Uber diesen Tanz zu geben. Danach
beginnt die Musik von vorn, und der
eigentliche Tanz fangt an.

Nach dem dritten Durchgang wiinscht die
Gruppe unisono: ,Guten Appetit!“. An
dieser Stelle ist noch einmal Raum fir
Ansagen. AnschlieBend geht die Gruppe
ab, indem sich der Tanzleiter in den Kreis
einreiht und die Gruppe im Gansemarsch
wieder hinausfihrt.

Apropos Suppe - aus diesen Zutaten
gekocht ist sie wirklich kostlich, die men-
genmdRige Zusammensetzung allerdings
bleibt dem eigenen Geschmacksempfin-
den lberlassen und variiert je nach Jah-
reszeit. Will man die vegetarische Form
verlassen —~ Fischfiletstiickchen sind sehr
zu empfehlen, und kleine Kartoffelwiirfel
runden die Suppe ab.

Katrin Walte
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